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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT
LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

Restaurant Scolaire - SALLERTAINE

I
&JENU

Fromage a la coupe

saison
0 Plats complets préparés de facon traditionnelle et Nouveautés y LE CHEF
/ patisseries maison * ET SON EQU'PE
L¥1 Tous les fruits a croquer sont issu de I’agriculture Retrouvez I'ensemble des menus sur VOUS SOUHA!TENT
AB biologique : U N BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr
Code a saisir : 873TOMM

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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B Restaurant Scolaire - SALLERTAINE
“’\QE N U Semaine du 05/11 au 11/11

C I
RESTAURATION AUTHERTIGUE &

BESR

.

Betteraves Salade Bressane %
HORS D'CEUVRE Vinaiarette (Pomme de terre, Carottes rapées Potage de potiron
g tomate, fromage)
Aiguillettes de . Poisson pané &
Lasagnes poulet au curry Jambon grill citron
PLAT CHAUD
ET GARNITURES _
Salade verte Haricots verts Lentilles %a;gﬁﬂ?é!feg
PRODUIT : ) s W
Petit moulé Mi-chevre == Petit suisse Emmental
LAITIER
Compote de e . Y% e
DESSERT pomme Fruit frais Marbré Fruit frais
Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de ey
saison
0 Plats complets préparés de facon traditionnelle et Nouveautés 5 LE CHEF
/ patisseries maison * ET SON EQUIPE
L¥ Tous les fruits a croquer sont issu de I’agriculture Retrouvez I'ensemble des menus sur VOUS SOUHA!TENT
AB biologique : UN BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr
Code a saisir : 873TOMM

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




B Restaurant Scolaire - SALLERTAINE
“’\QE N U Semaine du 12/11 au 18/11

COI Vi iO

BESR

.

: . Rapé de chou a la Paté de campagne Lo/ Salade, ceuf haché,
HORS D'CEUVRE Taboule volaille & cornichon tomate
Roti de dinde Steak haché Sauté de porc au \=1 Parmentier de %
sauce provencale ketchup caramel o poisson
PLAT CHAUD
ET GARNITURES _
Gratlrﬁéjuerchou Frites Carottes persillées (plat complet)
PRODUIT . Yaourt de la =
LAITIER Vache grosjean Bazinidre Gouda Camembert
%
DESSERT Fruit frais Galettes Fruit frais Flan pétissier m
Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de ey
saison
0 Plats complets préparés de facon traditionnelle et Nouveautés LE CHEF
/ patisseries maison * ET SON EQUIPE
L¥ Tous les fruits a croquer sont issu de I’agriculture Retrouvez I'ensemble des menus sur VOUS SOUHA!TENT
AB biologique : UN BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr
Code a saisir : 873TOMM

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Restaurant Scolaire - SALLERTAINE

|
&JENU

C I
RESTAURATION AUTHERTIGUE & ORSADLE

.

BESR

. Chou rouge Salade de pates et Duo carotte céleri
HORS D'GEUVRE [ piperade veloute [talien vinaigrette
Saucisse Toulouse Hauts de cuisse de Boulettes_de veau Dos dellleu sauce
poulet sauce milanaise citron
PLAT CHAUD
ET GARNITURES _
Mogettes Haricots beurre Pennes regate Belgnets_ de
brocolis
PRODUIT , . ~ o
Carré d'as Brie = Petit suisse Emmental
LAITIER
*
DESSERT Péche au sirop Fruit frais Génoise italienne 7, Créme chocolat

Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de ey
saison
0 Plats complets préparés de facon traditionnelle et Nouveautés 5 LE CHEF
/ patisseries maison * ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

L¥ Tous les fruits a croquer sont issu de I’agriculture Retrouvez I'ensemble des menus sur
biologique :

D
oo,

www.clicetmiam.fr
Code a saisir : 873TOMM

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




C I
RESTAURATION AUTHERTIGUE & ORSADLE

BESR

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT
LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

@JdENU

Restaurant Scolaire - SALLERTAINE

Semaine du 26/11 au 02/12

VENDREDI

Piémontaise

Salade du chef
(salade, gruyere,
tomate, jambon)

Crépe au fromage

Salade
Deauvillaise
(volaille chou
emmental)

1 f/ .
Roti de porc au jus Nugget's de Hachis Parmentier / Dos de collm sauce
volaille oseille
Petits pois Poélée de légumes Salade verte Riz
Vache picon Camembert Créme vanille Saint Paulin
Fruit frais Flan caramel Boudoirs Fruit frais

’,?/ Plats complets préparés de facon traditionnelle et

patisseries maison

Fromage a la coupe

.l Nouveautés

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT

Tous les fruits a croquer sont issu de I'agriculture

Retrouvez I'ensemble des menus sur
biologique .

D

UN BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr
Code a saisir : 873TOMM

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




